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บทคดัย่อ 
มนัส าปะหลังเป็นพืชเศรษฐกิจท่ีส าคญัชนิดหน่ึงของไทย มีผลผลิตปีละ 30.23 ล้านตนั มนั

ส าปะหลงัมีสารพิษ คือกรดไฮโดรไซยานิค แต่ถา้มีการน าช้ินมนัมาผึ่งแดด ท าให้กรดดงักล่าวระเหย
ออกสู่บรรยากาศ หากสามารถผึ่งแดดมนัเส้นได ้3-4 แดดสามารถน ามาใชเ้ล้ียงสัตวไ์ดใ้นรูปของมนัเส้น
หรือมนัอดัเมด็ โดยมนัเส้นประกอบดว้ย โปรตีน ไขมนั และเยือ่ใย เท่ากบั 2.5, 0.75 และ 3.7 เปอร์เซ็นต ์
ตามล าดบั และมีพลงังานท่ีใช้ประโยชน์ได้ เท่ากบั 3,360 – 3,500 กิโลแคลอร่ี/กก.  การใชม้นัเส้นเป็น
ส่วนประกอบของอาหารขน้ระดบั40-50 เปอร์เซ็นต ์ตน้ทุนค่าอาหารต่อน ้ าหนกัเพิ่ม 1 กิโลกรัมต ่ากว่า
การใชม้นัเส้นในระดบั 30 เปอร์เซ็นตโ์ดยการใชม้นัเส้นในระดบั 30 และ 40 เปอร์เซ็นตข์องอาหารขน้ 
ตน้ทุนค่าอาหารต่อน ้ าหนกัเพิ่ม 1 กิโลกรัม เท่ากบั 46.39 และ 44.13 บาท ตามล าดบั อยา่งไรก็ตามการ
ใชม้นัเส้นเป็นแหล่งพลงังานก็ยงัข้ึนอยูก่บัราคาของวตัถุดิบเป็นส่ิงส าคญั 

 
ค าส าคญั : มนัเส้น, อาหารขน้ 
สัมมนานกัศึกษาปริญญาตรีสาขาสัตวศาสตร์ ภาคเรียนท่ี 1 ปีการศึกษา 2557 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



บทน า 
การเล้ียงโคเน้ือส่วนใหญ่มีวตัถุประสงคเ์พื่อผลิตเน้ือบริโภค โดยให้โคไดรั้บอาหารท่ีมีอยูแ่ลว้

ตามธรรมชาติท่ีไม่ใช่เป็นอาหารของมนุษย ์แต่ปัจจุบนัอาหารท่ีมีอยู่ตามธรรมชาติในพื้นท่ีรกร้างว่าง
เปล่าหรือท่ีสาธารณะมีน้อย ผูท่ี้เล้ียงโคเน้ือจึงจ าเป็นตอ้งหาวิธีการเพื่อให้สามารถผลิตโคเน้ือไดต้าม
ความตอ้งการและคุม้ค่ากบัการลงทุนซ่ึงในประเทศไทยปลูกมนัส าปะหลงัสดให้ผลผลิตไดปี้ละ 30.23  
ลา้นตนั (ส านกังานเศรษฐกิจการเกษตร, 2556) สามารถท าเป็นมนัเส้นในรูปของการท าแป้งและอดัเม็ด
เป็นมนัส าปะหลงัอดัเมด็ ในประเทศไทยมีการใชป้ระโยชน์จากมนัส าปะหลงัมากข้ึนโดยเฉพาะการน า
มนัเส้นมาใชเ้ป็นแหล่งพลงังานเป็นส่วนผสมของอาหารขน้ส าหรับใชเ้ล้ียงโคเน้ือ 
 การผลติมันส าปะหลงั 
          มนัส าปะหลงั ปี 2556 คาดวา่มีพื้นท่ีเก็บเก่ียว 9.04 ลา้นไร่ และผลผลิต 30.23 ลา้นตนั ในเดือน
พฤษภาคม 2556 คาดว่าจะมีผลผลิตออกสู่ตลาด 0.87 ลา้นตนั (ร้อยละ 3.16 ของผลผลิตทั้งหมด) ทั้งน้ี
ผลผลิตออกสู่ตลาดแลว้ (ต.ค. 2555 – พ.ค. 2556) ประมาณ 24.37 ลา้นตนั (ร้อยละ 88.46 ของผลผลิต
ทั้งหมด) และออกสู่ตลาดมากท่ีสุดในเดือนกุมภาพนัธ์ ประมาณ 5.19 ล้านตนั (ร้อยละ 18.85 ของ
ผลผลิตทั้งหมด, ส านกังานเศรษฐกิจการเกษตร, 2556) 
 
ตารางท ี1เน้ือท่ี ผลผลิต และผลผลิตต่อไร่ของมนัส าปะหลงัเป็นรายภาคของประเทศไทย 

รายการ เน้ือท่ีเพาะปลูก 
 (ลา้นไร่) 

 เน้ือท่ีเก็บเก่ียว 
(ลา้นไร่) 

 ผลผลิต 
 (ลา้นตนั) 

 ผลผลิต 
(กก./ไร่) 

 

 2556  2556  2556  2556  
รวมทั้งประเทศ 9,04  8,66  30.23  3,492  
ภาคเหนือ 1,95  1,88  6.71  3,579  
ตะวนัออกเฉียงเหนือ 4,71  4,49  15.38  3,425  
ภาคกลาง 2,38  2,29  8.13  3,552  
ดดัแปลงมากจาก : ส านกังานเศรษฐกิจการเกษตร ( 2556 ) 
 
มันส าปะหลงัทีป่ลูกในประเทศไทย แบ่งเป็น 2 ชนิดคือ 
       1. ชนิดหวาน (Sweet Type)  เป็นมนัส าปะหลงัท่ีมีปริมาณกรดไฮโดรไซยานิคต ่า ไม่มีรสขมใชเ้พื่อ
การบริโภคของมนุษย ์มีทั้งชนิดเน้ือร่วนนุ่ม และชนิดเน้ือแน่น เหนียว แต่มีจ านวนนอ้ย 
     2. ชนิดขม (Bitter Type) เป็นมนัส าปะหลงัท่ีมีกรดไฮโดรไซยานิคสูง เป็นพิษ และมีรสขม ไม่เหมาะ
ส าหรับการบริโภคของมนุษย์หรือใช้หัวมันส าปะหลังสดเล้ียงสัตว์โดยตรงแต่จะใช้ส าหรับ
อุตสาหกรรมแปรรูปต่างๆเช่น แป้งมนั มนัอดัเม็ด และแอลกอฮอล์ เป็นตน้ เน่ืองจากมีปริมาณแป้งสูง 
มนัส าปะหลงัท่ีปลูกในประเทศไทยส่วนใหญ่เป็นชนิดขมส าหรับใชใ้นอุตสาหกรรม(พนัทิพา, 2539) 



รูปแบบของมันส าปะหลงัทีใ่ช้เลีย้งสัตว์ 
 มนัเส้น (Cassasa chips) คือ หัวมนัท่ีหัน่เป็นช้ินเล็กๆในยาวขนาด 4 – 5 ซม.ตากแดด ปอก
หรือไม่ปอกเปลือกก็ได ้ส าหรับประเทศไทยไม่นิยมปอกเปลือก 
 มนัอดัเม็ด (Cassava pellet) คือ มนัเส้นท่ีป่นแลว้น ามาอดัเม็ด โดยปกติจะมีเส้นผา่ศูนยก์ลาง 1 
ซม.ยาว 2 ซม.มนัอดัเม็ดมีขอ้ดีคือ ช่วยเพิ่มความยอ่ยไดข้องสารอาหาร ช่วยท าลายกรดไฮโดรไซยานิค
ท าลายสารชะงกัการเจริญเติบโตต่าง ๆ ลดอาหารเป็นฝุ่ น เพราะท าให้สัตวกิ์นอาหารไดน้้อย และลด
ภาวะจากฝุ่ น ยดือายกุารเก็บ การเก็บรักษาง่ายและประหยดัพื้นท่ีเก็บ 
 มนัป่น (Cassava meal) หมายถึง หวั มนัท่ีหัน่ใหบ้างแลว้อบแหง้ 
 มนัหกั(Cassava broken root) เป็นเศษมนัท่ีหกัออกจากหวัมนั เน่ืองจากการเก็บเก่ียว ลกัษณะ
คลา้ยกบัมนัเส้น แต่มีความหนาและขนาดใหญ่มากกว่ามนัเส้นประมาณ 12-15 ซม.คุณค่าทางอาหาร
ต่างๆเหมือนกบัมนัเส้น(พนัทิพา, 2539) 
 
คุณค่าทางอาหารของมันส าปะหลงั 

กรมปศุสัตว ์(2549) กล่าววา่ มนัส าปะหลงัเป็นวตัถุดิบชนิดหน่ึงท่ีมีความเหมาะสมในการเล้ียง
สัตวม์าก คุณค่าทางอาหารของมนัส าปะหลงัเปรียบเทียบกบัวตัถุดิบอาหารประเภทแป้งอ่ืนๆ โดยสรุป
แล้วมนัส าปะหลังเป็นวตัถุดิบอาหารประเภทแป้งหรือประเภทให้พลังงานเช่นเดียวกับ ปลายข้าว 
ขา้วโพด และขา้วฟ่าง เพียงแต่มนัส าปะหลงัจะมีปริมาณกรดอะมิโนและปริมาณโปรตีนท่ีน้อยกว่า
วตัถุดิบอาหารจากเมล็ดธญัพืช มนัเส้นคุณภาพดีมีระดบัเยื่อใยประมาณ 4.0-5.0 เปอร์เซ็นต์ ซ่ึงถือวา่มี
ระดบัต ่าเหมาะแก่การใช้เป็นอาหารสัตว ์นอกจากน้ีในมนัส าปะหลงัมีสารพิษ คือกรดไฮโดรไซยานิค 
แต่ในระหว่างการท าเป็นมนัเส้นมีการผึ่งแดดช้ินมนั ท าให้กรดดงักล่าวระเหยออกสู่บรรยากาศ หาก
สามารถผึ่งแดดมนัเส้นได ้3-4 แดด ปริมาณกรดไฮโดรไซยานิคจะลดลงเหลือเพียงประมาณ 30 ส่วนต่อ
ลา้นส่วน ซ่ึงไม่เป็นอนัตรายต่อสัตว ์และถา้เก็บมนัเส้นไวใ้นระยะเวลาหน่ึงปริมาณกรดไฮโดรไซยานิค
ก็ยิ่งจะลดปริมาณลงกวา่น้ีอีก นอกจากน้ีมนัส าปะหลงัหรือมนัเส้นท่ีผลิตกนัทัว่ไปในประเทศไทยจะมี
เช้ือราข้ึนบนมนัเส้นประปราย แต่จากการวเิคราะห์พบวา่ เช้ือราเหล่าน้ีไม่มีการสร้างสารพิษอะฟลาทอก
ซิน และจากการใช้มนัเส้นเล้ียงสัตวใ์นระยะเวลาท่ีผ่านมาก็ยงัไม่พบสัตวท่ี์กินมนัส าปะหลงัเจ็บป่วย
หรือตาย เน่ืองจากสารพิษอะฟลาทอกซินแต่อย่างใด จึงถือได้ว่ามนัเส้นท่ีผึ่ งแดดแห้งอย่างดี ไม่มี
สารพิษหรือสารท่ีขดัขวางโภชนะต่อสัตว ์แต่ถา้เปรียบเทียบกบัขา้วโพด ซ่ึงมกัจะมีสารพิษอะฟลาทอก
ซินปนเป้ือนมาตลอดเวลาหรือกบัขา้วฟ่างซ่ึงมกัจะมีระดบัสารแทนนินติดมาดว้ยเสมอ และสารทั้งสอง
ชนิดขา้งตน้ก็ถูกท าลายยาก มนัส าปะหลงัจึงมีขอ้ไดเ้ปรียบในการใชว้ตัถุดิบอาหารมากกวา่ขา้วโพดและ
ขา้วฟ่างในประเด็นน้ีอยา่งมาก   

 
 



ตารางที่ 2 ส่วนประกอบทางเคมีของมนัเส้น 
ส่วนประกอบ องค์ประกอบทางเคมี(%) กรดอะมิโน องค์ประกอบทางเคมี(%) 

ความช้ืน 10 ไลซีน 0.09 
โปรตีน 2.5 เมทไธโอนีน 0.03 
ไขมัน 0.75 เมทไทโอนีน+ซีสตีน 0.06 
เยือ่ใย 3.70 ทริปโตเฟน 0.02 
เถ้า 3.70 ทรีโอนีน 0.07 
แคลเซียม 0.12 ไอโซลูซีน 0.07 
ฟอสฟอรัสที่ใช้ประโยชน์ได้ 0.05 อาร์จินีน 0.12 
พลงังานใช้ประโยชน์ได้(กโิล
แคลอร่ี/กก.)ในสุกร 

3,260 
ลูซีน 0.12 

พลงังานใช้ประโยชน์ได้(กโิล
แคลอร่ี/กก.)ในสัตว์ปีก 

3,500 
เฟนีนอะลาซีน+ไทโรซีน 

0.12 

  อสีตินีน 0.03 
  เวลนี 0.09 
  ไกลซีน 0.08 

ทมีา:กรมปศุสัตว ์(2549) 
 
การใช้มันเส้นเลีย้งโคเนือ้ 

พงศ์นรินทร์ และคณะ (2555) ไดท้  าการศึกษาการใช้มนัเส้นในระดบั 30 และ 40 เปอร์เซ็นต์
ของอาหารขน้ ขุนโคเน้ือพนัธ์ุลูกผสมก าแพงแสน เป็นระยะเวลา 210 วนั พบว่า อตัราการเจริญเติบโต
ต่อวนั และตน้ทุนค่าอาหารต่อน ้ าหนกัเพิ่ม 1 กิโลกรัม มีความแตกต่างกนัอย่างไม่มีนยัส าคญัทางสถิติ 
(P>0.05) โดยมี อตัราการเจริญเติบโตเท่ากบั 0.83 และ 0.93 กิโลกรัมต่อวนัและตน้ทุนค่าอาหารต่อ
น ้าหนกัเพิ่ม 1 กิโลกรัม เท่ากบั 46.39 และ 44.13 บาท ตามล าดบั ดงัตารางท่ี 3 
ตารางที ่3การเจริญเติบโตของโคขนุท่ีไดรั้บระดบัมนัเสน้30 และ 40 เปอร์เซ็นต ์
 

 
 
 
 
 
 
 
ทีม่า:พงศน์รินทร์ และคณะ (2555) 

อทิธิพลที่ศึกษา 
ระดับมันเส้น(%) 

30 40 
น ้าหนกัเร่ิมศึกษา, กก. 231.79 234.38 
น ้าหนกัส้ินสุดการศึกษา, กก.1/ 405.00 428.75 
น ้าหนกัเพิ่ม, กก. 173.21 194.38 
อตัราการเจริญเติบโต, กก./วนั 
อตัราการเปล่ียนอาหารเป็นน ้ าหนกัตวั 
ตน้ทุนค่าอาหารต่อน ้าหนกัเพิ่ม 1 กก. 

0.83 
6.92 

46.39 

0.93 
6.24 

44.13 



ปริญญาและคณะ (2548) ศึกษาการขุนโคเน้ือท่ีใช้มันเส้น เป็นระยะเวลา 217 วนัโดยมี
ส่วนประกอบของอาหารขน้ท่ีมีสัดส่วนของกากเน้ือในเมล็ดปาล์ม : ขา้วโพด : มนัเส้น : กระดูกป่นใน
สัดส่วน 40:50:0:1.80, 40:25:25:1.80, 40:0:50:1.50, 45:0:45:1.70 พบว่าน ้ าหนกัเพิ่มและอตัราการ
เจริญเติบโตเท่า 0.91, 0.79, 0.82, 0.87 และ 0.80 กบัของโคแต่ละกลุ่มไม่มีความแตกต่างกนัทางสถิติ 
(P>0.05) โดยโคในกลุ่มท่ีไดรั้บสัดส่วนของกากเน้ือในเมล็ดปาล์ม : ขา้วโพด : มนัเส้น : กระดูกป่นใน
สัดส่วน 40:0:50:1.50 มีตน้ทุนค่าอาหารต่อน ้าหนกัเพิ่ม 1 กิโลกรัมต ่าสุดเม่ือเทียบกบัโคกลุ่มอ่ืนๆ 
 
ตารางที่ 4 น ้ าหนักเพิ่ม อตัราการเจริญเติบโต ประสิทธิภาพการใช้อาหาร และต้นทุนของการเพิ่ม

น ้าหนกั 1 กิโลกรัม ของโคขนุ 
รายการ สัดส่วนของกากเนือ้ในเมลด็ปาล์ม : ข้าวโพด :  

มนัเส้น : กระดูกป่น Pr>F 
40:50:0:1.80 40:25:25:1.80 40:0:50:1.50 45:0:45:1.70 

น ้ าหนกัเร่ิมทดลอง (กก.) 
น ้ าหนกัส้ินสุด (กก.) 
น ้ าหนกัเพ่ิม (กก.) 
อตัราการเจริญเติบโต (กก./ตวั/วนั) 
ประสิทธิภาพการใชอ้าหาร 
ตน้ทุนค่าอาหาร (บาท/กก.) 

383.33 
581.67 
198.33 

0.91 
7.68 
43.83 

383.67 
555.67 
172.00 

0.79 
9.72 
50.33 

390.50 
567.67 
177.17 

0.82 
9.42 
41.93 

373.00 
561.67 
197.67 
0.87 
9.49 
44.09 

- 
- 

0.61 
0.80 
0.35 
0.54 

ทีม่า : ปริญญา และคณะ(2548) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



สรุป 
การใชม้นัส าปะหลงัเป็นอาหารเล้ียงโคขนุ ใชใ้นรูปของมนัเส้นในระดบั 40-50 เปอร์เซ็นตข์อง

อาหารขน้ของอาหารขน้ จะมีตน้ทุนค่าอาหารต่อน ้ าหนักเพิ่ม 1 กิโลกรัม ต ่ากว่าการใช้ขา้วโพดเป็น
แหล่งพลงังาน  
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